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KAHVALTI EKMEGI

2 su bardagi un

4 adet yumurta

4 yemek kagig margarin

2 paket kabartma tozu

1 tath kasidi karbonat

1/2 su bardagi st

1/2 gay kagigi karabiber ve tuz

Unu genis yogurma kabina eleyin ve ortasini agin.

Margarini eritin ve kabartma tozu, yumurta, tuz, karabiber ve stti unun igine ilave edip kulak memesi kivaminda
bir hamur elde edin.15 dk buzdolabinda dinlendirin.

Firni 190 dereceye ayarlayin.

Dinlenen hamuru temiz bir tezgahta merdane yardimiyla 1,5 cm kalinhiginda agin.

5-7 cm ¢apinda cay bardagi ya da kalipla hamuru kesin ve yaglanmis tepsiye dizin.

Rengi altin sarisina dénene kadar pisirip sicak olarak servis yapin.
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