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KAHVALTI EKMEĞİ

1,5 su bardağı yoğurt
1 adet limon
1 tatlı kaşığı karbonat
1 çay kaşığı tuz
Aldığı kadar un
Kızartmak için sıvı yağ
3 çorba kaşığı krem çikolata
3 çorba kaşığı çilek reçeli
50 gram beyaz peynir

Hamuru hazırlamak için un, yoğurt, karbonat, tuz ve limon suyunu karıştırıp hamur yapın. Baklava şeklinde açın
ve yağda kızartıp içine hamurları atın. Hemen puf diye kabaracak ve diğer yüzünü çevirip iki yüzünü de pişirin.
Servis yaparken ister reçelle, ister peynirle ikram edin.
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