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KAHVALTI COREGI

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 su baragi ik sit

1 cay kagigi mahlep
Iciigin:

50 gram beyaz peynir

50 gram kasar peynir

Derin bir kabin igine unu, mayayi, mahlep ve tuzu koyup harmanlayin. Uzerine ilik sttt ekleyip yumusak bir
hamur tutun. Bu hamuru bezelere ayirip 20 dakika dinlendirin. Dinlenen hamura istediginiz blytkliginde sekil
verin ve tepsiye dizin. 200 derecede 35 dakika kadar pisirin. Pisen ¢érekleri ortadan ikiye bélip yagsiz tavada
ekmek kizartir gibi kizartin, yaninda peynirlerle ikram edin.
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