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KAHVALTI COREGI

2,5 su bardagi un

1 corba kasigi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket karbonat

1 tath kasidi tuz

190 gr margarin

1 kutu krema

Firini 180 ¢ ayarlayin. )

Kuru malzemelerin hepsini bir kaba alin.Uzerine margarini ekleyip iki elinizle hamur kum gibi olana kadar
ovalayin. Daha sonra kremayi ekleyip hamur kendini toplayana kadar yogurun.(Cok fazla yogurmamaya dikkat
ediyoruz). Hamuru unlanmig tezgaha alip merdane yardimiyla 1-2 cm kalinliginda agin.Bir bardak veya kurabiye
kalibi ile yuvarlak pargalar kesip yagli kagit serilmis tepsiye yerlestirin.

Firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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