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KAHVALTI COREGI

100 Gr Sana Klasik

2 Cay Kagi§i tuz

0,5 Su Bardagi siviyag
0,5 Kalip beyaz peynir

3 Su Bardagi un

1 Kahve Fincani sut

2 Adet yumurta

2 Tath Kasigi kuru maya
3 Adet orta boy patates (haslanip pure haline getirilmis)
0,5 Demet maydonoz

1 Tath Kasigi seker

Tencerede st hafif isitilir. icinde maya ve seker eritilir. 1 yumurta, siviyag, patates piiresi ,tuz konur. Hepsi
karistirildiktan sonra un elenir. Yumusak bir hamur yapilir. ik bir yerde Gzeri 6rt0lU olarak, hamur iki misli
blylyilnceye kadar mayalandirilir. Tekrar yogurulup yumurta biyUkliginde pargalara ayrilir. Merdane ile 10
cm. gapinda acilip kenarina peynir,maydanoz ve yumurta aki karigimi konur. Sarilarak ay bi¢iminde kivrilir.
Yaglanmis tepsiye dizilip yarim ¢orba kasigi siviyag karistirnimig yumurta sarisi surdlir. Orta hararetli firnda

pigirilir.
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