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KAHVALTI COREGI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Kahve Fincani riviera zeytinyagi
3 Su Bardagi un

1 Adet yumurtanin sarisi

1 Paket kabartma tozu

2 Cay Kagidi pul biber

Biraz tuz

1 Tath Kasigi anason tohumu yada rezene tohumu
6 Dilim dana jambon

0,5 Demet maydanoz

200 gr ufalanmig beyaz peynir

2 Corba Kasigi yogurt

1 Adet patates

Patatesi haglayip plre haline gelinceye kadar ezin. Unu hamur yogurma kabina eleyin. Tuz ve kabartma tozunu
ekleyip harmanlayin. Margarin, zeytinyag, yogurt ve patates piresini ilave edin. Plrlizstz bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamurun Uzerini bir bezle 6rtlip 15 dakika dinlendirin. I¢ malzeme igin, maydanozu
temizleyip kiyin. Jambonu dograyip bir kaseye alin. Kiyilmis maydanoz, beyaz peynir ve pul biberi ekleyip
karistinnn. Hamurdan yumurta blyutkliginde bir parca koparin. Un serpilmis tezgahin lzerine alin. Tatl tabagi
blyUkliginde agin. Ortasina (sosis kalinhginda) kenarlardan yarimsar santim bosluklar kalacak sekilde i¢
malzemeyi yerlestirin. Yufkanin her iki tarafindan tutup silindir seklinde yuvarlayin. Ay sekline getirip uglarini
elinizle sivriltin. Kalan hamuru malzeme bitene kadar ayni sekilde hazirlayin. Hamurlari yagh kagit serili firin
tepsisine dizin. Hamurlarin Gzerlerine yumurta sarisi sirlp, anason tohumu serpistirin. 200 dereceli firnda
Uzerleri pembelesinceye kadar pisirin. llik servis yapin.
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