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KAHVALTI COREGI

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi kuru maya

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardad seker

Aldigi kadar un

Iciigin:

1 caybardag ezilmis haghas
1 caybardag sivi yag

Yogurma kabinin iginde yumurta sarisi, yogurt, kurumaya, sivi yag ve sekeri iyice karigtirip yogurmaya baglayin.
Uzerine kabartma tozunu, biraz unla karistirip ekleyin. Unayarini yumusak ele yapismayan bir hamur oluncaya
dek ekleyin. Hamuru blyik bir yufka gibi aginlizerine, dnce yumurta akina ardindan da haghasla karnstirdiginiz
yagi surin, rulo seklinde sarin. Kendi etrafindan sarip tepsiye dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye
birakin. Firindan gikinca dilimleyip servis tabagina alin. Daha sonra ilik ya da soguk olarak ikram edin.
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