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KAHVALTILIK COREK

100 gram oda sicakhinda yumusamis tereyadi veya margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta (birinin sarisini Gzerine sirmek igin ayirin)
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber

1 cay bardagdi ¢ekirdekleri ¢ikarilmis dogranmis zeytin

2 yemek kasigi kadar beyaz peynir

Aldig1 kadar un

Yumurta, sivi yag, tereyadi ve yogurdu genis bir kapta iyice karistirin.

Baharatlari, kabartma tozunu ve azar azar un ilave edip ele yapismayan yumusacik bir hamur elde edin.
En son zeytin ve peyniri ilave edip tekrar yogurdun. Yaklagik 30 cm gapinda bir tepsiye hamuru yayin.
Isterseniz bu agsamada pizza dilimi gibi dilimleyebilirsiniz. )

Uzerine yumurta sarisi sUrip isterseniz ¢érekotu ve susam serpin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda
pisirin.
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