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KAHVALTI COREGI

http://www.ebruomurcali.com.tr

1,5 - 2 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

2 cay bardagi st

1 cay bardadi krema, azar azar eklenecek
1 cay kasigi kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi karbonat

1 cay kasig! tozseker

1 cay bardagi kuru (Gzim

Tuz

1 adet yumurta sarisi, Uzerine

Un, sUt, tereyagl, kabartma tozu, karbonat, tuz, Gzim ve sekeri yodurun. Yumusak kivamda bir hamur
hazirlamak igin azar azar kremayi ilave edin. TUm malzemeyi yogurduktan sonra hamurdan yumurta
blyUkliginde parcalar kopartarak yuvarlayin. Yaglanmis tepsiye dizin ve Uzerine ¢irpiimis yumurta sarisi sirdn.
200 derecede isitilmig firinda kizarana kadar yaklagik 15 - 20 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.
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