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KAHVALTI BOREGI

5 adet yufka

3 adet yumurta (bir tane yumurta sarisi Uzeri igin ayrilacak)
1 bardak sut

125 gr margarin

500 gr lor

3 adet domates

3 adet sivri biber

Uzeri icin susam veya ¢6rek otu

Domateslerin kabuklarini soyup, ¢ok kiigik sekilde dogradim. Sivri biberleri de minicik olacak sekilde dogradim.
(gavur salatasi yapar gibi)lgine loru katip iyice karigtirdim.Tuzunu ayarladim. Margarini erittim. Sit0 bir kaseye
bosaltip igine yumurtalari kirdim (bir saryi Gzeri icin ayirdim) ve ¢irptim. Tezgaha bir yufkayi serip tzerine erimig
margarinden ve sutll karisimdan ikiser kagik surdim. Ikinci yufkayi Gzerine koyup tekrar ayni islemi yaptim.
Sigara bdregi keser gibi 12 pargaya boldim. Lorlu hargtan bélistiurdim. Sigara béregi gibi sardim. Yufkalar
bitene kadar ayni islemi yaptim. 30 adet bérek cikiyor. Yagdlanmis firin tepsisine dizdim. Uzerine yumurta sarisini
strdim. 200 derece firinda 35-40 dakika pigirdim.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 21.05.2024
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