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KAHVALTILIK BOREK

2 adet yufka:

Iciigin:

5 orta boy patates

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam toz kirmizi biber
Sosu igin:

2,5 yemek kasigi yogurt
3 yemek kasi@i sivi yag
1 paket kabartma tozu
Y2 cay kasi§i tuz

Y2 su bardagi su

Ustu icin:

1 cay bardagi sit

Oncelikle patatesler giizelce yikanir ve kabuklari soyularak rendelenir.

Sonra rendelenen patatesler avug igine alinir ve suyu ¢ikarilir.

Ardindan patateslere baharatlar eklenir ve iyice karigtirilarak i¢ har¢ hazirlanir.

Devaminda boérek sosu igin gerekli olan malzemeler derin bir kabin icerisine yerlestirilerek karigtirilir.

Sonra yufka tezgaha serilir ve her bir yufka sekiz parcaya bolindr.

Ardindan yufkalarin Gstlne hazirlanan sos firga yardimi ile sUrGldr ve patatesli harg serpistirilir.

Devaminda yufka rulo seklinde yuvalanir ve kendi etrafinda spiral sekilde dolaninca yaglh kagit serili olan firin
tepsisine yerlestirilir.

Tdm yufkalar ayni sekilde hazirlanir ve kalan sosa sut eklenerek karigtirilir.

Devaminda bir fir¢ca yardimi ile yufkalarin Gst kismina surdlUr.

Ardindan énceden isitilmis 180 derece firinda ortalama 30 dakika ya da Ustl gUzelce kizarana kadar pigirilir.
Sonra hazirlanan kahvaltilik borek tarifi, gay yaninda afiyetle tiketilebilir.
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