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KAHVALTILIK BOREK

2 tane yumurta

1 cay bardagi sivi yag

3 adet yufka

1,5 gay bardag sut

Igi igin:

Yarim su bardag yagsiz sert peynir
10 dal maydanoz

Genis bir tavayi sivi yag ile yaglayip yufkanin birini kenarlardan sarkacak sekilde yayin.

Derin bir kaba sut, sivi yag, yumurta koyup iyice ¢irpin ve tavaya serdiginiz yufkanin tstline 4-5 yemek kagsidi bu
karigsimdan sUrdn.

Yaglanmig olan yufkanin Ustline kalan iki yufkadan bir tanesini 5-6 pargaya bolip kirigtirarak serin.

Uzerine yeniden hazirladiginiz yagl hargtan 4-5 yemek kagigi strdn.

Bir kabin icinde ezilmig peyniri ve kiiguk kiigik dogranmig maydanozlar iyice karigtirin ve bu harci yufkanin
Ustline her yere esit olacak sekilde yayin.

Son yufkayi da yine ayni sekilde 5-6 pargaya bolUp kirigtirarak tzerine serin ve kalan yagli harci dokin.
Son olarak en alta serdiginiz yufkanin kenarlarini katlayarak boregi kapatin.

Tavanin altini orta ateste olacak sekilde agin.

Boregi ¢ift tarafll kizaracak sekilde pisirin.

Ocagi kapatip sicak olarak servis yapin.
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