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Eyip Seving

3 adet yufka

3 adet sosis

3-4 dilim jambon

2 su bardagi rendelenmis kagar
4 dal maydanoz

Tuz

Yufka harci igin;

1 adet yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi
Y2 gay bardagi st

Uzeri icin;

2 adet yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 yemek kasigi sit

KAHVALTI BOHCASI

i¢ harci igin haglanmig sosis ve jambonu bir kabin igine minik, minik dograyin. Uzerine rendelenmis kasar ve
tuzu ekleyin ve hepsini karigtirarak harmanlayin. Yufkalari diiz bir zemine yayip, 20 cm ¢apli bir tabak yardimi ile
daire seklinde kesin. Kenarlardan artan yutkalardan 12 cm capli tabak ile kliclk daireler kesin. Bu arada yufka
harci igin yumurta, zeytinyadi ve siit iyice ¢irparak karistirin. Diz zemine 6nce biyik yuvarlak yufka, Ustline de
kicUk yuvarlak yufkay| koyun. Uzerine yufka harcindan siiriin. Tim yufkalari ayni sekilde hazirlayin ve sosisli i
harci yufkalarin icine pay edin. Yufkalari bohca seklinde toplayin. Maydanoz saplarini kaynar suda bir iki dakika
bekletin ve buzlu suya aktarin. Bohgalarin agizlarini maydanoz saplari ile baglayin. Tim bohcalari yagli k&git
serilmig firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi, zeytinyagdi ve sut karistirarak hazirlanan Ust sosundan
stiriin. Onceden 180 derece isitiimig firinda kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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