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KAHKULLU PILAV (ERZINCAN)

2 su bardagi kurutulmus yesil fasulye
4 su bardag pilavlik bulgur

1 tath kasigi tuz

Su

Sosu igin:

2 yemek kasi§i tereyagi

7 adet sarimsak

Kurutulmus fasulyeler haglanir.

Pilav yapilacak tencerede su kaynatilir.

Igine 4 su bardagi bulgur konulur. Su az gelirse eklenebilir ya da ¢ok gelirse alinabilir.
Tuzu da katildiktan sonra suyu ¢ekene kadar bulgur pisirilir.

Bulgur suyunu g¢ekince Uzerine haslanip suyu suzulen fasulyeler konur ve karistirilir.
Sosu igin sarimsaklar ince kiyilir, tereyaginda cevirilir.

Bu sos demlenmis pilavin Uzerine gezdirilir.
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