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KAHKE (KILIS)

Kéhke ge¢cmiste bayram kdmbesi adiyla bilinirken bugun bayram k&hkesi denilmekte.

Ziyarete gelenlere cay ile ikram edilmesi kdyde uzun yillardir degismez bir gelenek.

Hamuru un, pekmez, irmik, seker, yodurt, siit. mayana, ¢oérekotu, zeytinyadi ve susam yogrularak hazirlanan
kahke bardadin agziyla yuvarlak sekilde kesilir.

Altinda ve Ustlinde sicak taglar bulunan iki sac arasinda pisiriliyor.

Not: Kahke bugiin pastanelerde de yapilan bir hamur isi tatli. Olgtileri de buna gére biraz degisiyor. Ornegin 5
kg kéhke icin él¢ller ve tarif sdyle: 3 kg un, 1 kg zeytinyadi, 900 g su, 50 g mayana, 1 kg toz seker, 50 g
amonyak, 400 g siyah susam ve 200 g ¢Orekotu karistiniip 15 gramlik yuvarlaklar hazirlaniyor. Yagsiz tepside
15 dakika pisiriliyor.
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