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KAHKE (GAZIANTEP)

1 paket margarin

1 cay bardag! yogurt

1/2 cay bardag sut

1 cay bardad seker

2 yemek kasigi susam

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigdi ¢coérekotu

2 yemek kagsidi mayana (anason)
1 cay kasigr mahlep

Aldigi kadar un

Seker ve siitii tencerede karistirarak eritin. igine yogurt ve yagdi ekleyin. Uzerine un, anason, ¢érekotu, susam ve
kabartma tozunu ekleyin. Yogurun ve kulak memesi kivamina gelince hamurdan pargalar alip kiiguk simit sekli
verin. Yagh kagit serili firin tepsisine dizin. 170 derecede 40-45 dk pisirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 29.11.2024
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