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KAHHIYE TATLISI (MARDIN)

2 su bardagi seker

3 adet yumurta

1 kilogram baklavalik un

1 kilogram tuzsuz taze koyun peyniri
1 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi tuz

Oncelikle 4 su bardagi un, yumurta, su, tereyadi ve tuz ile yumusak bir hamur yoguruyoruz.
Hamurdan mandalina buyUkliginde esit bezeler kopariyoruz.

Bezeleri de un serpilmis bir zemin Gizerinde hafifge yoguruyoruz.

Ustlne temiz bir bezle érterek, yarim saat boyunca dinlendiriyoruz.

Beklettikten sonra bezelerin Gzerine biraz nisasta serpip, biraz da unu serperek incecik aglyoruz.
Temiz bir ¢arsafi, actiimiz bezelerin lizerine seriyoruz ve nemini almasi i¢in bekliyoruz
Peyniri rendeliyoruz sekerle karistiriyoruz.

Yufkanin bir tanesi mutfak tezgahinin Gizerine diizgiince yayiyoruz.

Uzerine harci serpistiriyoruz.

Son agsamada yufkalar yan taraflarindan orta tarafa dogru bohga seklinde kapatiyoruz.
Sicak sacin Uzerinde yufkalarimizi pisiriyoruz.

Servis edecedim zaman Uzerine sicak pekmez gezdirerek sisllyoruz.
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