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KAHIRE CORBASI

2000 gram et suyu (8 bardak)

200 gram domates (1 blyuUk)

80 gram tereyag! ya da margarin
50 gram piring (3/4 kahve fincani)

4 dis sarimsak

100 gram sodan (1 blyUk)

1 demet dereotu

500 gram ispanak ya da ebegimeci
Tuz

Karabiber

1 Bir tencereye, 4 silme ¢orba kasigi tereyadi ya da margarin, kiigtk kesilmis 1 blyUk bas sogan ile kiyilmis 4
dis sarimsak koyarak, ancak 4 dakika kavurmaldir.

2 Sonra soganlara 8 bardak et suyu, yaprak yaprak koparilmis, yikanmig ve kii¢clk kesilmis 500 gram ispanak,
U¢ ceyrek kahve fincani piring ile varsa soyulmus ve ki¢ik dogranmig 1 blyik domates, tuz ve karabiber ilave
ederek tencerenin kapagini kapatmali ve orta ateste yarim saat pisirmeli, sonra ¢orbaya kiyilmig bir demet
dereotu katarak iyice bir karistirdiktan sonra késeye almali ve servis yapmalidir.
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