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KAHA (BARTIN)

Milli E@itim Bakanhg!

Y2 kg un

1 adet yumurta

1,5 su bardagi su

Y2 limon

1 cay kasig tuz

2 su bardag findik yag
Surubu igin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

Limon

Surubu igin, 3 su bardagi seker, 2 su bardagi su ile kaynatilir ve limon sikilarak sodutulur.

Un, yumurta, tuz ve biraz su ilave edilerek hamur yogrulur; dinlenmeye birakilir.

Hamur dinlendirildikten sonra ceviz blyUkliginde bezelere ayrilir ve oklava ile kiigiik daireler seklinde agilir.
Tavada yag kizdirilir.

Hamurlar yagin igine atilarak alt tst kizartilir.

Onceden hazirlanan soguk surubun igine atilir.

Ik servis yapilir.
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