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KAHA TATLISI (BARTIN)

Bartin il Kiltiir Turizm MUdiirltg

100 gr. Yumurta
65 gr. Aycicek Yagi
140 gr. Sit

10 gr. Sirke

300 gr. Un

5¢r. Tuz

Serbeti icin;

400 gr. Seker

550 gr. Su

Yumurta, sivi yag, sit, sirke ve tuzu karigtirarak ¢irpiniz. Yavas yavas un ekleyerek yogurunuz. Ele
yapismayacak kivama geldikten sonra 2 pargaya bélinGz. Her bir pargayi oklava ile ince bir sekilde aciniz,
acarken yapismamasi i¢in un kullaniniz. Hamurlar agildiktan sonra oklavaya dolayarak rulo haline getiriniz.
Rulolar oklavadan ¢ikariniz. Tane tane, ince ince dograyarak kizgin yagda kizartiniz ve kenara aliniz. Bir
tencerede seker ve suyu karigtirarak serbet haline getiriniz. Kizarttiginiz kahalarin tizerine dékerek soguduktan
sonra servis ediniz.
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