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KAGITTA YABANMERSINLI VE CIKOLATALI KEK

110 g un, elenmig

1 cay kasigi kabartma tozu
110 g seker

110 g tereyagdi, yumusatiimig
1 blyUk yumurta

1 cay kasigi vanilya 6z0

75 g cikolata damlasi
Dekore igin:

100 g dekor sekerlemeleri
100 g yaban mersini

Firini 190 ° C'ye isitin.

Un, kabartma tozu, seker, tereyagi, yumurta ve vanilya 6zinu bir kasede birlestirin ve 12 dakika ya da pdriizsiiz
olana kadar birlikte ¢irpin. Gikolata pargaciklarini karistirin.

Karigimi 6 adet kagit kaliba paylastirin, firin tepsisine dizin.

Tepsiyi firina aktarin ve 20-25 dakika pisirin. Ahgap kirdan ile test edin, temiz ¢ikarsa kekler pismistir.

Kekleri tel rafa aktarin ve tamamen sogumaya birakin.

Keklerin Gzerine dekorasyon sekerlemesi ve yaban mersini serpin.
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