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KAGITTA TEREYAGLI TAVUK

ikbal Glrpinar

2 adet tavuk g6gus eti

3-4 corba kasigi soya sosu
1 adet sogan

2-3 adet domates

2 kasik tereyagi

Kekik

Taze ¢ekilmis karabiber

Tavuklar ince bir sekilde dograndiktan sonra soya sosunda bekletilir. Ardindan firin kagdidi kaplanmig olan bir
tepsiye bir kat dogranmis sodan bir kat tavuk dilimleri yerlestirilir. Domateslerin kabuklar soyulduktan sonra
dilimlenir ve baharatlar ilave edilir. Tereyadi kliglk parcalara ayrilarak domateslerin Gzerine yayilir. Firin kagidi
hava almayacak sekilde kapatilir ve 180 derecelik firnda 1 saat kadar pisirilir. Bu pratik ve lezzetli yemegimiz
sicak olarak servis edilir.
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