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KAGITTA TEREYAGI KREMALI KEK

110 g kendinden kabaran un, elenmig
110 g seker

110 g tereyadi, yumusatiimis

2 blyUk yumurta

1 cay kasigi vanilya 6zU

Dekoresi igin:

100 g tereyadi, yumusatiimis

200 g pudra sekeri

Firini 190 ° C'e 6nceden isitin.

Un, seker, tereyagi, yumurta ve vanilya 6zinU bir kasede birlegtirin ve 2 dakika ya da purtizsiz olana kadar
girpin.

Karisimi kagitlara arasina boldikten sonra teneke firina aktarin ve 15-20 dakika pigirin. Ahsap kirdan ile test
edin, temiz ¢ikarsa kekler yapilir. Kekleri tel rafa aktarin ve tamamen sogutun.

Tereyagini ¢irpin, sonra yavas yavas sekeri ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Tereyaglh kremayi kek Uzerine yaymak igin bir palet bicagi kullanin.
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