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KAGITTA TEKIR

https://acunn.com

750 gram tekir

1 adet sogan

2'ser adet domates ve sivri biber
10 dal maydanoz

1 adet limon

1 ¢corba kasigi tereyad

Tuz

Karabiber

Tekiri ayiklayip kilgidini ¢ikarin.

Finn tepsisinin i¢ine aliminyum folyo yayin ve tzerine halka kesilmis sodan, sivri biber, domates ve maydanozu
dizin.

Baliklari yerlestirip, tuz ve karabiber serpin. Tereyagini kiiglk parcalar halinde koyup, dilimlenmig limonu
yerlestirin ve Uzerini folyo ile kapatin.

Hazirladiiniz tepsiyi 6nceden isitilmig 200 derece firinda 15-20 dakika pisgirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra folyoyu agip sicak olarak servis yapin.

Not: Aliminyum folyo yerine yagh pisirme kagidi kullanabilirsiniz, daha kolay bir servis i¢in size yardimci
olacaktir.
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