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KAGITTA TAZE UZUMLU KEK

MALZEMELER
3 YUMURTA _

1/2 PAKET MARGARIN

1/2 SU BARDAGI SIVI YAG

1 GAY BARDAGI SUT

3 SU BARDAGI UN

2 SU BARDAGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

2 PAKET VANILYA

20-25 ADET TAZE UZUM -

25-30 KAGIT KEK KALIBI (TEK KISILIK KALIP)
ARZUYA GORE 1 PAKET KREM SANTI

1/2 SU BARDAGI SUT

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képlrene dek ¢irpalim. Sitd, eritip soguttugumuz margarini, sivi yagi,
vanilyalari ekleyip yarim dk. daha girpalim. Elenmig unu ve kabartma tozunu ekleyip mikserin dlglk ayari ile
veya ¢irpma teliyle karistiralim. Uzimleri ekleyip tekrar karigtiraim. Hamuru k&git kek kaliplarinin yarisina
gelecek sekilde kaliplara bosaltalim. Kaliplari firin kabina dizelim. 180° isili firinda kekleri pisirelim ve firndan
alalim. Kekleri sogutup Uzerlerini arzuya gore krem santi ile sUsleyip servis yapalim.

ML® Kagitta Portakalli Kek icin tiklayin
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