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KAGITTA TAVUK

Kullanilacak malzeme:
2 adet tavuk

1 corba kasigi margarin
1 limon

Aliminyum folyo

Tuz

iki tane kérpe tavudun i¢ ve Ustlerini fuzladiktan sonra birkag damla limon suyu ile ovun. Teker teker aliiminyum
folyoya yerlestirip, Ustlerine yarimsar kasik margarin strdikten sonra folyonun iki ucunu birletirin, birkag kez
¢atlayin. Acik kalan yan taraflari da birlegtirip ayni sekilde katlayin. Paketlenmis tavuklari orta sicakliktaki firnda
yarim saat pigirdikten sonra folyolari Ustten yirtip acin ve nar gibi kizarmalari i¢in 15 dakika daha finna surtn.
Eger Ustlerine biraz limon sirerseniz daha guzel kizarirlar. Aliminyum folyo yerine yagdh kagit da
kullanabilirsiniz. Ancak o zaman kagidin ac¢iimamasi i¢in paket ipligiyle bagdlayin ve firna stirmeden dnce kayidi
hafifce 1slatin.
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