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KAGITTA TAVUK GOGSU

MALZEMELER

6 adet tavuk gégsu ( kemigi ve derisi ¢ikarilmis)
2 yemek kasigi limon suyu
3 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi un

1 bardak tavuk suyu

1 yumurta sarisi
Tuz-karabiberbir

fiske tarcinbir

fiske hindistancevizi

150 gr kiyilmis mantar

1 tatli kasigi kiyilmis sogan

YAPILIS TARIFI

Tavuk etlerini limon suyuyla karistirip 15 dakika dinlendirin. Orta boy
tavada 1 kasik yag eritin. Tavuk gdguslerini igine atip her iki ytzlerini
cevirerek sekizer dakika kizartin.

Kuguk bir tencerede 1 kasik yagi eritin. Un katip tahta kasikla 2 dakika
karistirin. Atesten alip icine azar azar tavuk suyunu yedirin. Tekrar atese
koyun, kaynamaya baslarken ¢irpilmis yumurtayi katin; sos kati

hale gelene dek karistirmaya devam edin. Atesten indirin. Tuz, karabiber
ve diger baharatla kiyilmis mantar ve sogani da kremaya karistirin.
Tavuk etlerini saracak buyUklUkte 6 adet aliminyum folyo kesin ve iclerini
eritilmis yagla yaglayin. Tavuklari yerlestirin ve Uzerilerine sosu
boéllstlrin. Folyoyu Uzerine sararak 6 kiigUk paket hazirlayin. Sonra da
firin tepsisine siralayip 30-40 dakika firinda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:3575 « adi:Kagitta Tavuk Gogsi « génderen:AyGolgesi « indirme tarihi:03.04.2025 - 11:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagitta-tavuk-gogsu-vt2858
http://www.tcpdf.org

