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KAGITTA TAVUK BUT

iri bir kalcali tavuk budu

1 ¢corba kasigi tereyad

3-4cm'lik cubuk targin

Anason (yildiz anason ile yaparsaniz daha iyi olur)
2 dig sarimsak

1 halka ince limon dilimi

Tuz

Karabiber

Hafif yumusattiginiz tereyagi ile tavuk budunu iyice sivayarak Uzerine tuz ve karabiber serpip elinizle her tarafina
yedirin. Tavuk budunu paketleyebilecek boyutlarda bir yagh kagidi sivi yag ile yaglayarak budu igine yerlestirin,
tizerine ince ince kiyllmig sarimsaklari, anason, gubuk targin ve ince bir limon dilimini koyun. Yagl kagidi paket
yapip dnceden 200 derecede isitiimig firina koyun. Yaklasik 30-35 dakikada pisecektir. lyice pistidi kontrol
edildikten sonra servis tabagina paketlenmis haliyle koyarak servis edin.
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