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KAGITTA SARIKANAT

2 kisilik

2 adet sarikanat

1 adet sogan

1 adet patates

Yarim adet limon

2 adet kereviz yapragi
1 adet domates

2 adet sivri biber
Yagl kagit

Baliklari temizleyip, yikayin. Suyunu siiziin. Sogan ve patatesi soyup yuvarlak dilimleyin. Limonu yuvarlak
dilimleyin. Yagh kagidi ikiye kesin ve her birine patatesleri pay edin. Uzerine baliklar yerlestirin. Soganlari
baligin igine yerlestirin. Baliklarin tizerine kereviz yapragdi, dogranmig domates, biber ve limon dilimlerini ekleyin.
Kagidi kapatin. Onceden isitilmis 150 derece firinda 20-25 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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