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KAGITTA PILIC

2 adet pili¢ (650-750 gramlik)

8 adet yagl kagit (35x35 cm. boyutlarinda)
4 adet orta boy domates

4 yaprak feslegen

1 tath kasigi kekik

1 adet limon

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi yag

1/2 tath kasigi tuz

Az karabiber

1/2 su bardag dilimlenmis mantar

1) Piligleri sirt ve gégstinden boyuna yararak ikiye ayiriniz.

2) 4 k&gidi masanin Uzerine koyup kagitlarin Gzerlerine birer kAgdit daha koyunuz ve Uzerlerini 1 kasik yagla
yaglayiniz.

3) Pilicleri kagitlara oturtup Gzerlerine tuz ve biberi, esit sekilde mantari ve domatesi, feslegeni ve kekigi
koyunuz.

4) Limonun kabuklarini soyup lira gibi 8 dilim kesiniz. Her pilicin tstlne 2 dilim koyunuz. Tereyagini ¢ig olarak
bélistiriniz.

5) Kagidin karsilikl iki ucunu paket yapar gibi pilicin Gzerine kapatiniz. Dider iki ucunu énce saga ve sola muska
bicimi kivirip, sonra pilicin altina kiviriniz.

6) Paket gibi sariimis pili¢leri alabilecek blytklikteki bir tepsiye piligleri sirayla diziniz, Gzerlerine bir kapak
kapatarak orta atesli firinda 45 dakika pisirip firndan ¢ikararak servis yapiniz.
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