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KAGITTA PILIC

3 tane pili¢

10 gr. tereyagdi (2 corba kasigr)
3 buyUk yagh k&gt

1/2 limon

Ug tane pilicin tayleri yolunur, i¢leri temizlenir, yikanir ve sonra Ustleri ovularak tuzlanir, hafif¢e limon sdrdltr. 3
buyilk yagh k&gt acilir, ikisi Ust Uste konulur ve orta kismi tereyagi ile yaglanip bu kisma piligler yanyana
oturtulur, Ustleri kalan yagla yaglanip, k&gidin kenarlari piliglerin Gzerlerine dogru ¢evrilerek sarilir ve pilicler
paket yapilir gibi sariimig olur. Kalan bir k&dit da buna yine sikica sarilir ve iple baglanir. Paketin Ustl hafifce
islatilir ve bir tepsiye konularak orta isidaki firna surtllr. Bir saat 15 dakika veya bir buguk saat pigirilir ve tepsi
firndan alinarak ip kesilir, k&gitlar agilir. Pilicler ister bitln, ister parcalara ayrilmis olarak tabada konulur ve
servis yapllir.
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