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KAGITTA PILAV

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Dal maydanoz

1 Tutam karabiber

1 Su Bardagi bezelye

1 Tutam Kirmizi biber

1 Tutam biberiye

1,5 Su Bardagi piring

3 Adet biber

3 Adet Domates

2 Yemek Kasidi zeytinyagi
1 Tutam tuz

1 Adet finn pisirme kagidi

Firin pisirme kagdidini blyUk kare halinde kesin. ortasina haglanmis piring bezelye iri dogranmis domates kibrit
¢Opu inceliginde dogranmig biber baharatlar tuzu kiyilmig maydanoz ve zeytin yagini koyun kagidi paket
seklinde kapatip 6nceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pisirin daha sonra kagdidi hafifce yirtarak servis

yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 21.04.2021
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