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KAGITTA PEYNIRLI ZEYTINLI KEK

2 su bardagi un

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
125 gram oda sicakliginda margarin
2 adet yumurta

1 su bardag st

2 cay kasigi kabartma tozu

2 cay kasigi tuz

12 dal kiyilmig maydanoz

10 dal kiyilmig dereotu

1 ¢ay bardag dilimlenmig siyah zeytin
Uzeri igin:

Pul biber

Susam

Un, beyaz peynir, margarin, yumurta, sit, kabartma tozu, tuz, maydanoz, dere tou ve siyah zeytini derin bir
kaba alin. Tim malzemeyi iyice karigtirin. En kiigUk boy kagit kaliplara karigimdan 1 tath kagigi koyup, Gzerine
pul biber ve susam serpin. Onceden isitiimis 170 derece firnda izeri kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servis

yapin.
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