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PASTIRMA KAGITTA

Malzeme:

100 gram dilimlenmis orta yadh pastirma,
1 orta boy domates,

1 sivri biber,

1/3 demet dereotu,

yarim limon,

3 cay kasigi zeytinyag,

aliminyum mutfak folyosu

Yapiligt:

Pastirmanin gemenlerini ayiklayin. Domatesi ve yarim limonu kabuklarini soymadan ince yuvarlak halkalar
halinde kesin. Biberin sap ve tohumlarini ayiklayin ve halka seklinde dograyin. Dereotunu yikayin, kalin dallarini
ayiklayin ve yapraklarini ayirin. Aliminyum folyoyu bohca seklinde katlanabilecek gibi acarak ortasina domates,
biber, limon, dereotu, pastirma ve Uizerine zeytinyadi olarak birkag¢ kat Ustiste dizerek hava almayacak sekilde
kapatin. Paketi yagsiz tavaya koyarak orta ateste 5 dakika slre ile tutun. Bir tabada alarak sofraya getirin.
Cikacak buharin elinizi yakmamasina dikkat ederek bir bigak ile folyoyu kesin. Bunun benzerini sucuk ve peynir
ile yapabilirsiniz. Tabaklara servis edildiginden kisa bir slire sonra pastirmalar sertlesecegi i¢in kisa sire igin de
olsa yenmesi uygun olur.
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