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KAGITTA PASTIRMA (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

250 gr pastirma

3 adet domates

3 adet yesil biber

1 yemek kasigdi tereyadi

1-2 tutam maydanoz

Yeteri kadar aliminyum folyo
1 cay kasigi tuz

1 limon

Aliminyum folyo, firin tepsisinin i¢ine kayik seklinde agarilarak hazirlanir. Tabani az miktarda tereyagi ile
yaglanir. Sirasiyla pastirma, yesil biber, domates, bir dilim kabuklu limon ve kalan tereyagin kalani eklenerek
150 derecelik firina strllir. 20-25 dakika kadar pisirildikten sonra folyonun agzini agilarak yiizeyi kizartilir. Son
olarak ince kiyllmig maydanoz Uzerine serpistirilerek blyuk servis tabagi Gzerine agilarak ortaya sicak servis

yapillir.
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