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KAGITTA MEZGIT

1 ¢corba kasigi siviyag,

6 adet taze sogan,

2 adet domates,

yarim demet maydanoz,
yarim demet dereotu,

1 adet defne yapragi,

2 adet mezgit fileto,

tuz,

karabiber,

1 ¢orba kasigi limon suyu

Siviyagi tavada kizdirin. 6 adet taze sogani ince ince Kiyip, tavaya alin. 2 adet domatesi kiip seklinde dograyp,
tavaya ekleyin. Hafifce pisirin. 2 adet aliminyum folyoyu agin. Pisen sogan ve domatesi yayin. Uzerine yarim
demet kiyilmig maydanoz ve dereotunu koyun. Deme yapradl, tuz ve 1 ¢ay kasigindan biraz az yakin ilave edin.
1 ¢orba kasigi limon suyunu Uzerine gezdirin, énceden isitiimig 200 derecelik firinda 15-20 dakika pisirin.
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