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KAGITTA MEYVELER

3 adet elma

3 adet armut

Yarim su bardagi visne

2 corba kasi§ pudrasekeri

Yarim cay kasigi toz targin

3 corba kasigi kuru Gzim

Yarim ¢ay bardagi dérde bélinmdis ceviz igi
2 ince dilim zencefil

2 adet cubuk targin

2 ¢orba kasiJi rendelenmis portakal kabugu
2 corba kasigi rendelenmis limon kabugdu
Yagl pisirme kagidi

Elma ve armutlan yikayip, ¢cekirdek yataklarini ¢ikardiktan sonra dilimleyin. Genig bir kaba alip, Gzerine vigne,
pudra sekeri, toz tarcin, kuru Gzidm, ceviz, zencefil ve ¢cubuk tarcin ilave edip harmanlayin. Malzemenize uygun
buyUklikte yagdl pisirme kagidi kesip diiz bir zemine serin. Hazirladiginiz meyveli karigimi ortasina yerlestirin.
Kagidin iki kenarini ortaya dogru, Ust tiste dikdortgen seklinde kapatin. Diger kenarlari da (zerine kapatin. Bir
firin tepsisine katli kisimlari a§ag|da kalacak sekilde yerlestirin. Uzerine hafifge su serpin. Onceden isitilmig 180
derece firinda 15-20 dakika pigirin. Servis tabaklarina alin. Rendelenmis portakal ve limon kabugu ile
sUsleyerek servis yapin.
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