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KAGITTA MERCAN

4 kisilik

4 adet iri mercan

4 adet domates

3 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
Yarim limonun suyu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz

Once mercan baliklarinin i¢ organlarini ve kilgiklarini gikarin. Keskin bir bigak yardimiyla pullarini temizleyin. Bol
suyla yikayin. Tuz ve yarim limon suyuyla ovun. Kabuklarini soydugunuz domatesleri kiip seklinde dograyin.
Yarim demet maydanozu ince ince kiyin. Genis bir kapta domatesleri, dovilmus sarimsaklari, 2 corba kasig
zeytinyagini ve ince kiyllmig maydanozu karigtirin. Dosya kagidi buyuklugundek| yagh kag|tlar|n icine,
hazirladiginiz domatesli kar|§|mdan koyun. Uzerine 1 adet mercan baligi yerlestirin. Kagidin kenarlarini sikica
kapatin. Uzerine sivi yag siiriin. Onceden 1sitilmig 200 dereceli firnda 15-20 dakika pisirip, servis yapin.
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