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KAGITTA MANTARLI TAVUK

2 tavuk g6gus eti

200 gr mantar

2-3 domates

2 sivri biber

3 ¢corba kasiJi siviyag
2-3 dis sarimsak

Tuz

Kirmizibiber
karabiber

Tavuk etini kugbasi dograyin. Mantarlari temizleyip ince dilimleyin. Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde
dograyin. Sarimsaklari soyup ezin. Sivri biberleri dograyin.

Tavuk eti, siviyag mantar ve sarimsagi tencereye alin. Mantarlar suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun.
Domates ve sivri biberi ilave edip koyulasincaya kadar pisirin. Tuz, kirmizibiber ve karabiberi serpip atesten
alin.

Aliminyum folyodan esit blyUklUkte 6 parca kesip tepsiye yayin. Hazirladiginiz mantarli tavudu folyolara
paylastirin. Kenarlarini kivirarak tabak seklini verin.

Tepsiyi 6nceden isitiimis 180 dereceye ayarli firina verip 15-20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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