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KAGITTA LIMONLU KEKLER

1,5 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag eritilmis margarin
1 paket vanilya

Yarim su bardagi limon suyu
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
Yeteri kadar kagit kek kaliplari

Limon kabuklari ve sekerin rengi sariya dénene kadar girpin. Yumurtalari ekleyip mikserle karigtirin. Once siitii
ve eritilmis sana yag! ilave edin, ardindan da vanilya ve limon suyunu ekleyin. Elenmis unu ve kabartma tozunu
da ilave ettikten sonra tekrar karigtirin. Kagit top kek kaliplarinin tgte ikisini gegmeyecek sekilde hamuru
paylastirin. 200 dereceye i1sitilmig firnda 30 dakika pigirin.
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