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KAGITTA LEVREK

4 adet levrek

2 adet domates

2 adet kuru sogan

1 adet limon

Yarim demet maydonoz

4 dis sarimsak

4 adet defne yapragi

4 adet ¢orba kasigi

1'er cay kasidi tuz ve karabiber

Yaklasik 30 cm uzunlukta 4 adet yagh kagit parcasi hazirlayin. Limon, domates ve soganlari yarim cm kalinlikta
yuvarlak dilimler halinde kesin. Sarimsak dislerini soyun. Levreklerin her iki ylzind ve i¢ kisimlarini zeytinyagi ile
yaglayip hafifce tuz ve karabiber serpin. Yagl kagitlarin tam ortasina gelecek sekilde 2 dilim limon ve 2 dilim
sogani yan yana dizin. Uzerine balidi yerlestirip domates dilimlerini baligin Gzerine yerlestirin. Bir kenarina defne
yapragini bir kenarina da 1 dis sarimsagi birakip kagidi paket seklinde kapatin, ug¢ kisimlarini agilmayacak
sekilde bukin. Paket yaptiginiz baliklari firin tepsisine dizip énceden isitilimis 180-200 derece firnda 20-25
dakika kadar pigirin. Sicak servis yapin.
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