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KAGITTA LEVREK

1 orta boy levrek
Yarim domates

1 adet sivri biber

1 adet kigik sogan
2 dilim limon

1 defne yaprag
Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Yagl kagidi levregimizi kaplayacak boyutta kesiyoruz. Sogani mimkin oldugunca minik dogruyoruz. Domatesin
kabugunu soyup minik minik dogruyoruz. Biberi de dogruyoruz. Kagida 6nce domates, biber ve soganin bir
kismini koyuyoruz. Uzerine levregi koyuyoruz. Levregin arasina soganlari sikigtiriyoruz, tuz ve karabiber
serpiyoruz. Ustiine ¢ok az zeytinyag! gezdiriyoruz. Limon dilimleri ve defne yapragini ekleyip yagl kagidi hi¢
hava almayacak sekilde kapatiyoruz. Onceden isittigimiz 175 derecelik firina atip 20- 25 dakika kadar
pisiriyoruz.
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