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KAGITTA KUZU KEBABI

8 parc¢a kuzu pirzola

4 corba kasi@i siviyag
1 adet orta boy sogan
3 adet carliston biber
3 adet domates

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay kasig! targin

Tavaya aldiginiz 3 ¢orba kasigi siviyagi kizdirin.

Sonrasinda pirzolalari tavaya aktararak onli-arkal birer dakika kadar kizartin.

Ayri bir kapta, kalan 1 ¢corba kasigi siviyagl, yemeklik dogradiginiz sogani, sivri biberi, kiip dogradiginiz
domatesi alarak soteleyin.

Sebzeler diriligini yitirmeye basladiginda kiydiginiz sarimsag, karabiberi, tuzu ve targini ilave edin.
Bir miktar daha soteleyip ocagin altini kapatin.

Iki adet pirzolay saracak ebatta bir folyoyu diiz zemin tzerine yerlestirin.

Folyonun Gzerine kizarttiginiz pirzolalardan bir adedini yerlestirin.

Onun Uzerine de sotelediginiz i¢ harcindan bir buguk ¢orba kasigi yerlestirin.

Bagka bir pirzola ile kapatip folyoyu katlayin.

Ayni iglemi tim pirzolalar i¢in tekrarlayin.

Firn kabina yerlestirerek 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin.

Gikardiinizda sicak olarak servis yapin.
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