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KAGITTAKILIC

1 kilo kilig balidi
7-8 adet sivri biber
3 domates

Tuz

Baliklar 3-3,5 santim uzunlugunda ve genisligindi kesiniz.

1,5 santim kalinliginda parcalara bélinGz.

Baliklar yikayiniz, suyunu stiziiniiz ve tuzlayiniz, karabiberle karigtiriniz.

Diger tarafta 3 adet ¢gekirdekleri ¢ikarilmis domates 2 santim boyunda ve genigliginde pargalara bélintz.
7-8 tane tatli sivri biberi aralarindan ikiye ayiriniz, arzu ederseniz bir miktar sogan piyazi hazirlayiniz.
Kagidinin hazirlanmasi:

20 santim boyunda kare bigiminde yag kagitlarini kesiniz. Kagitlarin tGzerlerine zeytinyagi firga ile striintz.
Ortasina biraz piyaz serpiniz.

Baliklarin yanlarina diziniz ve Gzerlerine ince kiyllmig tath sivri biber ve domates yerlestiriniz.

Kagitlar, baligi ve diger malzemeyi 6értecek bicimde sararak kapatiniz.

Paket haline getiriniz ince bir iple gevsek olarak sariniz ve baglayiniz.

Egder k&gitlar ince ise iki kat olarak sariniz.

Finnda piserse kagitlarin yapismamasi igin tepsiyi yaglayiniz.

Paketlerin Gstlnu elle islatiniz ve tepsiye yerlestiriniz, 30-40 dakika sicak i1si derecesindeki firinda pisiriniz.
Pistikten sonra arzu edilirse k&gidin Gzerindeki ipleri keserek kagdidiyla tabaga veya hepsini ¢ikararak sadece
baligi tabaga alarak servis ediniz.
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