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KAGITTA KILIC BALIGI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
4 dilim kili¢ bahgr,

1 limon,

2 ¢orba kasiJi kapari,

2 corba kasi§i zeytinyad,

4 corba kasig sirke,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Balik dilimlerinin her birini sarmaya yetecek kadar dért parca yagh k&git hazirlayin. Yagh kagitlarin ice
gelecek yuzlerine firgayla bol zeytinyadi striin. Balik dilimlerinin her birini birer kagik sirkeyle 1slatin ve her birini
bir yagh k&gidin Ustiine oturtun. Uzerlerine tuz ve karabiber ekin. Sonra limonu ince yuvarlak dilimler halinde
kesin ve baliklarin Gzerlerine birer tane oturtun. Kalan zeytinyadini baliklarin Gzerlerine ddktiikten sonra kapariyi
serpistirin ve k&gitlarin kenarlarini boh¢a kapatir gibi tst Uste getirerek kapatin.

Kagitlanmis olan baliklari énceden kizdirlmig bir firina stirerek 10 dakika kadar pigirin.

Bu sire sonunda baliklari firindan ¢ikarin ve k&gitlariyle agmadan servis tabagina dizin. Sicak sicak servis
yapin. Bazi kimseler baliklarin Gstiine oldugu gibi altina da yani yagd k&gidiyle balik dilimi arasina da kalin birer
limon dilimi koymaktadirlar. Boyle yapanlar, kAgit paketleri firin yerine tizerine sag oturtulmus herhangi bir ategin
Ustiine de koyup bu guizel yemegi pisirebilirler. Paketin Igine bir - iki dilim domates de koymak mimkindur.
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