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KAGITTA KEK

125 Gr Sana Hamurigi
1 GCay Bardagi sit

2 Paket vanilya

3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
0,5 Su Bardagi sivi yag
2 Su Bardagi toz seker
3 Su Bardagi un

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kbplrene dek ¢irpalim. Sitd, eritip soguttugumuz sana hamurigini, sivi
yagd, vanilyalari ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu ve kabartma tozunu ekleyip mikserin diisik ayari
ile veya ¢irpma teliyle karistiralim. Damla ¢ikolatalar ekleyip tekrar karistiralim. Hamuru kagit kek kaliplarinin
yarisina gelecek sekilde kaliplara bogaltalim. Kaliplari firin kabina dizelim. 180° 1sili firinda kekleri pisirelim ve
kagidi ile birlikte servis yapalim.
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