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KAGITTA KEK

1 yumurta

3 su bardagi un

3/4 su bardagi sut

1/2 su bardagi findik igi

1 corba kasigi kus Gzima

1 portakal kabugu rendesi

3/4 su bardagi siviyad

1 su bardagi seker

2 cay kasigi kabartma tozu

1 deste kek k&gidi (18-20 adet)

Yumurtayi sekerle bir kap iginde seker eriyinceye kadar ¢arpiniz. St ve yagi katip karigtiriniz. Kiyilmig findik,
portakal kabugu rendesi, elenmis kabartma tozlu unu ilave edip karigima yediniz.

Birer corba kasigi kek k&gitlarina koyup firin tepsisine yanyana diziniz. Uzerlerine kug zUmu, kirilmig findik,
ceviz vs serpip orta hararetli firirnda pembe renkte pisiriniz.

ML® Kagitta Portakalll Kek icin tiklayinML® Kagitta Kakaolu Kek icin tiklayin
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