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KAGITTA KABAK

Malzemeler:

4 adet orta boy kabak

1 su bardagi bezelye

2 adet havucg

4-5 tane kiraz domates
2-3 corba kasigi sivi yag

1 cay kasigi kekik

1 demet taze sogan

1-2 adet yesil biber

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Kabak ve havuglari soyup iri parcalar halinde dograyin. Kiraz domatesleri ikiye bdltn. Biberleri uzun seritler
halinde dograyin. Havug, kabak ve bezelyeyi 5 dakika sureyle tuzlu suda haglayip stzin. Biberleri ¢ok az sivi
yagda biraz déndurtn. Yagh kagidi diz bir zemine yayin. Ortasina tim sebzeleri yerlestirin. Taze soganlari ince
dograyip bir kaba alin. 2-3 gorba kasigi sivi yag, 1 cay kasig kekik, tuz ve karabiber katip karistirin. Bu karisimi
kagida koydugunuz sebzelerin lizerine dokan. Yaglh kagidin kenarlarini ice dogru katlayarak kapatin. Onceden
isitilmis 180 derecedeki firinda 15-20 dakika pisirin.
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