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KAGITTA ISLAK KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1,5 cay bardag sut

1 cay bardagi siviyag

1 dolu corba kasigi kakao
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi un

Yumurta, seker, kakao, yag ve st ¢irpilir. Karisimdan 1 ¢ay bardagi kadar ayrilir. Kalan kisma diger malzemeler
katilir, kisa sure cirpilir. Pasta kagitlar tepsiye dizilir. Yarisina kadar kek harcindan konur. 165 derece firinda 20
dakika pisirilir. Firindan ¢ikinca tzerlerine ayrilan karigimdan 1'er tath kasigi birakilir.
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