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KAGITTA HURMALI KEK

3 yumurta

1 cay bardagi sivi yagdi

2 cay bardagi st

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 adet limon kabugu rendesi
10 adet hurma

Yumurtalari bir kabin iginde sekerle iyice ¢irpin. Rengi beyaza doniinceye kadar ¢irpmak gerekiyor ki kekiniz
glzel kabarsin. Uzerine sGtd, sivi yadi ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da
kanstinp yumurtal karigimin igine ekleyin. Son olarak ince kiyilmig limon kabuklarini ve ¢ekirdekleri ¢ikartiimig
hurmalari igine ekleyip kagit kaliplarin igine kasikla bosaltin. 170 derecedeki firnda 25 dakika pisirin.
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